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Hallonsufflé 2-3 pers 285

Hallonsorbet, pistagendtter & hallon

Pavlova 150

Passionfruktssorbet, farska sommarbar & lattvispad gradde

Nybakad mandelkaka 115

Kardemummasocker & créme chantilly

Chokladglass 115

Kanderade pekanndotter & olivolja

Coupe Colonel 235
Amalficitronsorbet & &4 cl Absolut Elyx

Tre utvalda ostar 155
Appelkompott & sablékex med solrosfron

Glass & Sorbet 55/kula
Brand marangglass
Chokladglass
Karamelliserad bananglass med mdork rom
Vaniljglass
Hallonsorbet
Passionfruktssorbet
Amalficitronsorbet
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OSTRON

Ostronplateau Sperling
Fine de Claire strl 3

3 st/ 6st/ 12 st
135/270/ 480

Serveras med schalottenloksvindgrett, tabasco & citron

KAVIAR

Lojrom 30g/50¢ - 295/395
Oscietra kaviar 10 g/30 g - 295/795

Lojrom 50g - Oscietra kaviar 30g
Forellrom 50 - 1495

Serveras med dill-langos, citron, smetana & grislok
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CHAMPAGNE VODKA
NV Perrier-Jouét 295 Serveras véilkyld tll kaviar
"Grand Brut” Epernay, Champagne, FRA Absolut ElyX 4. 184
NV Nicolas Maillart 225
: Bel .
Rosé Grand Cru”, Ecueil, Champagne, FRA elvedere 4.l 168
. Grey Goos 1. 168
NV Ruinart 425 reyoose act
Brut Blanc de Blancs, Reims, Champagne, FRA
. J‘\ . . J‘\ .
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KLASSIKER
Grillat klyvt mérgben 155 Ljummen krabb-
Persillade & Aleppopeppar . & hummersallad 245/395
Hummercarpaccio 255 Avokado, sallat, kalrabbi,
Skaldjursemulsion, dpple & dijonnaise
potatisstrings,
Crudo 265 picklad réd jalapefo
Citrusbladsgravadhalleflundra ) )
leche de tigre, cantaloupemelon Biff Pellc ] Jamon fran Magalitza-gris
& fingerlime 1t rFelle Janzon 235 18 man. 270
Biff, 16jrom, &ggcreme, Rariven tomat, olivolja & grillat brod

silverlok & smorstekt toast

Carciofini 175 . i
Friterad krondrtskocka, rosmarin 100-dagars biff tataki 245
& sauce "ajo blanco” Sojavinaigrette, rostad vitlok,

yuzu & forellrom
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Allergener? Fraga oss géirna vid bestcillning




{ FRAN GRILLEN ¢}

Alla vara kéudetaljer serveras med var steksas och évrigt fran grillen med salsa verde

280g Biff UY, spannmé&l 200 dgr 445
280g Entrecote Fl, Snellman, grés 495
200 ¢ xfilé SE, Dahlbergs, gras 575

350g Flintastek SE, Skane, unggris
250¢ Rodrikor ARG
250g Hilleflundra pa ben NO

as0g Baby Ostronskivling SE, Dalarna

295
239

420

255

For 2 Personer

Sperlings T-benstek goo g
SE, hangd 28 dgr, gardsdjur, gras

1650

Var T-benstek sereveras i tva serveringar:
Langos med grillad oxtartar, wagyukind & kaviar
biff grillad pa benet
talgfriterade pommes frites, gronsallad & bearnaisesas

2508 Secreto 375
ES, Cesar Nieto, Iberico, gras/ekollon

2808 Entrecote 595
SE, KLS, SRB, hangd 35 dgr, gras

2808 Biff 595
SE, Scan Benny select, hangd 35 dgr, gras

220g Zabuton 375
SE, Scan Benny select, SRB, hangd 21 dgr, gras

200 g Hingmorad oxfilé 795
Premium, hangd 40 dgr,

1008 Oxfilé 1195
JP, Kagoshima, A5, Wagyu, hangd 14 dgr,
spannmal/gras

2508 Biff 895

USA, Snake River, Black Angus,
Wagyu, 500 dgr, spannmal

! ADELDETALJER !

For 2 personer &8

8508 Clubstek 75
SE, hangd 28 dgr, gardsdjur, grds

8508 Entrecote piben 1295
SE, SRB, hangd 28 dgr, gardsdjur, gras

8508 Clubstek 1695
FI, Sneliman, guldbiff, hangd 35 dgr, gras

8508 Clubstek 1695

SE, SRB, Skovde slakteri, Premium extra,
hangd 35 dgr, gras

850 ¢ Entrecote paben 2095
ES, Miguel Vegara, hangd 35 dgr, spannmal

850 ¢ Entrecote paben 2195
JP, Ito, Kagoshima, A5, Wagyu,
hangd 14 dgr, gras

% Dessa réer kréver lingre tillagningstid

<& For minimun 4 Personer <‘
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STYCKMASTARENS
URVAL

ADELSTYCKMASTAREN

Clubstek fran Sverige, Entrec6te fran Finland,
Zabuton fran Sverige & kvallens urval

Entrecote pa ben fran Ito, A5, Wagyu, Kagoshima, Japan,
Clubstek Guldbiff frdn Finland &
kvallens urval

Tomatsallad, talgfriterade pommes frites & gronsallad.

Bearnaisesds, hummer- & harissasmor Tomatsallad, talgfriterade pommes frites & gronsallad.

Bearnaisesds, hummer- & harissasmor
650 p/p
1250 p/p
P& Sperling & Co betyder ddelt mer dn exklusivt. Det star for ndgot forfinat, noggrant utvalt, varsamt hanterat och ofta
sallsynt. Varje styckningsdetalj ar personligen handplockad av kvallens kdttmastare med fingertoppskansla for smak,

karaktar och kvalitet. Hdr mots klassiska styckningsdetaljer och unika pérlor i begransad méangd, kott som kraver
precision, respekt och erfarenhet for att nd sin fulla potential. Adelt 4r kdtt med sjél, en beréttelse om tid, hantverk

SASEI%

Sauce Béarnaise 60

och kompromisslds omsorg. Det ar dessa detaljer som blir kvallens hjarta vid bordet.

&KALLA TILLBEHOR

Tomatsallad 70

R&d endivesallad med Sauce Paloise 60
EXTRA,

bldmogelost, apelsin & TILLBEHOR

kanderade pecanndtter 8o Gronpepparsas 6o

Oscietra kaviar, RGdvinssky 60

10g 215

Gronsallad 55

Selleri- & &ppelslaw 50 Gremolata 40

Halstrad anklever, Salsa Picante 4o

VARMA TILLBEHOR 50g 180
Talgfriterade pommes frites 55 Grillad hummerstjart SMOR
Olivoljegrillad sotpotatis 45 908 245 Talg & citron 40

Glaserad farskpotatis med Orter & rostad vitlok 40

kycklingbuljong, dill & graslok 7o
Hummer & harissa 6o

Grillade gronsaker med palmhjartsvindgrett

& macadamiandtter 95 Anklever & kyckling 8o

Pilaffris, mandel & rostad 16k 55

Friterad majs 55
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Allergener? Fraga oss girna vid bestdillning




