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DESSERT

O

Chokladterrine 165
Chokladmousse, ganache med hasselnotter & mork
rom, brownie, spritade korsbar & vaniljglass

Pavlova 135
Blodapelsinsorbet, rostad kokos & pomelo

Tarte tatin 165
Karamelliserat dpple & créme anglais

Hallonsufflé 2-3 pers 285

Hallonsorbet, graddmousse & pistagenotter

O

Nybakad mandelkaka 95

Kardemummasocker

i Tre utvalda ostar 155
Appelkompott & Sablékex med solrosfron

Glass & Sorbet 55/kula
Brand marangglass, karamelliserad bananglass
med maork rom, vaniljglass,
hallonsorbet & blodapelsinsorbet

Sperling & Co is a cash free restaurant

f facebook.com/sperlingoco

instagram.com/sperlingoco

4 PRE DINNER |

Bellini 190
Sperling Peach & Perrier-Jouét

Pornstar Martini 1go
Absolut Vodka, Passion Fruit, Vanilla &
Champagne Syrup

{FORRATTER}

Hummercarpaccio 255
Skaldjursemulsion, potatisstrings,
picklad réd jalapeno

Ljummen krabb- & hummersallad 245/395
Avokado, sallat, kdlrabbi, dpple & dijonnaise

Biff Pelle Janzon 235

Biff, 16jrom, dggcréme, silverlok & smorstekt toast

Svampsoppa 265
Konfiterad 10k & hyvlad tryffel

1oo-dagars biff tataki 195

Sojavinaigrette, rostad vitlok, yuzu & forellrom

Grillat klyvt mérgben 145
Persillade & Aleppo peppar

Bellota Ibérico 36man. 260
Rériven tomat, olivolja & crostini

TERRINE

Tomatterrine 175
Stracciatella & saltad citron

Styckméstarens terrine 185
Ostkrém, saltad gurka & talgkokt 10k

Anklever - & oxsvansterrine 255
Gula sultanrussin, hasselnotter & pinjenotter

Georgia Peach Julep 190
Makers Mark Bourbon, Sperling Peach & Bitters Mint

Cosmopolitan 1go
Absolut Vodka, Cointreau, Sperling Cranberry Cordial,
Lime & Orange

OSTRON

Ostronplateau Sperling
Fine de Claire strl 3

3 st/ 6st/ 12 st
135/270/480

Serveras med schalotenloksvindgret,
tabasco & cttron

Q 9

KAVIAR

O o

Lojrom 30 g/50 g
295/395

Oscietra kaviar 10 g/30 g
295/795

Lojrom 50g - Oscietra kaviar 30g - Forellrom 50
1495

Serveras med dill-langos, citron, smetana & gréslok

\'f
Vodka
Serveras vilkyld ull kaviar
Absolut Elyx 4cl 184
Belvedere 4cl 168
NS
|

Allergener? Fraga oss giirna vid bestdillning




s FRAN GRILLEN ¢ 4 ADELDETALJER }

Alla vara kéudetaljer serveras med var steksas och dvrigt fran grillen med gremolata
4 'S & 8

Pa Sperling & Co betyder ddelt mer an exklusivt. Det star for ndgot forfinat, noggrant utvalt,

I.'h ﬁ'.l varsamt hanterat och ofta sdllsynt. Varje styckningsdetalj ar personligen handplockad av
280g Biff Uy, spannmal 200 dgr 425 | For 2 Personer % \ kvallens kdttmastare med fingertoppskansla for smak, karaktar och kvalitet.

Sperlings T-bone steak goo g

280g Biff med kappa SCT, hangd 14 dgr, grds 475 SE, hangd 28 dgr, gardsdjur, gras

Har mots klassiska styckningsdetaljer och unika parlor i begransad mangd, kott som

Gronsallad 50
Selleri- & &ppelslaw 45

VARMA TILLBEHOR
Talgfriterade pommes frites 55
Dauphine gratin 70
Olivoljegrillad sétpotatis 45
Pilaffris 50
Grillad svamp & gravad dggula 55
Grillad brysselkal, rostad Pata Negra &
misosmor 7o
Friterad majs 55

Choronsds 45
Bordelaisesas 65
Gronpepparsas 60

Rddvinssky 60

Gremolata 40
Salsa Picante 40

SMOR
Hummer & harissa 6o
Anklever & kyckling 8o
Talg & citron 40
Svamp & tryffel 6o
Orter & rostad vitlok 40

@®

Dessa riter kréiver kingre tllagningstid, ca 45 min

Allergener? Fraga oss géirna vid bestdillning

1350 N
280g Kntrecote Fl, Snellman, gras 495 35 kraver precision, respekt och erfarenhet for att nd sin fulla potential. Adelt &r kétt med sjal,
Var T-bone steak sereveras i tva serveringar: en berattelse om tid, hantverk och kompromisslds omsorg.
200g Oxfilé sv, Dahlbergs, griis 495 k Crz’l[ac{ oﬂqr[armea’ ryffel & J
. . biff grillad pa benet ' Det ar dessa detaljer som blir kvallens hjarta vid bordet.
2508 Hilleflundra pa ben 420 B'\= —y |
250 g Kungsmuss]ing 295 % Dessa riéitter kréwver lingre tllagningsud, ca 45 min .> FO/‘ 2 personer <o
~ = = 850g Clubsteak 125
<¢ For minimum 4 Personer 5= 220g Presa 375 SV, hiangd 28 dgr, gardsdjur, og Biff 795
S ES, Cesar Nieto, Ibericogris, gras JP Ito, Kagoshima
STYCKMASTARENS gras/ekollon R hangd 14 dgr, spannmal/gras
850g Entrecote piben 1195 '
\'p URVAL 280 ¢ Entrecote 595 SV, hangd 28 dgr, gardsdjur, 250 g Biff 545
) Clubsteak, entrecote, SV KLS, SRB, ) gras USA, Creekstone, Black Angus,
Extra tllbehor flankstek & kvallens urval hangd 35 dgr, gras _ 180 dgr spannmal
. 850 g Guldbiff paben 1195
Oscietra kaviar o g 295 Tomatsallag%ﬁgémgndes frites & 2208 Flankstek 375 FI. Snellman, Ayrshire,
Halstrad anklever 50 g 180 UY, Black Angus, 120 dgr hangd 35 dgr, gras
Grillad hummerstjart 90 g 290 Bearnaisesds, gronpepparsas, spannmal K
A hummer- & harissasmor & 9008 E)nltregow EﬁbC"A 1995
— — S ) Ito, Kagoshima, A5,
) drter- & rostad vitlsksmér héngd 14 dgr, spannmaligris
% 595p/p
8508 Entrecote paben 2050
ES, Miguel Vergara, Black Angus,
hangd 35 dgr, spannmal
KALLA TILLBEHOR SASER
Tomatsallad 70 Bearnaisesds 45 %
Caesarsallad 70




